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PILASTRO RIFIUTI

* Riflessione sull’argomento Rifiuti e risorse naturali.

* Durante questo lavoro si e capito 'importanza di coinvolgere 1 piu
ograndi del ns istituto per renderli parte attiva nell'insegnamento
dell’educazione ambientale dei piu piccoli. I grandi come riferimento

nelle buone pratiche per 1 piu piccoli.

* Organizzazione del progetto pratico portato avanti dagl studenti della

seconda media con 1 bambini della seconda elementare.

* Organizzazione ed esecuzione del momento delle «Mini Olimpiadi della

raccolta differenziata»




il | CCOLTA DIFFERENZIATA NELLE
~ CLASSI

“*Posizionato all'interno delle classi le pattumiere per

la raccolta differenziata di plastica, carta, indifferenziata e

organico.

“*Posizionamento 1n cortile di bidoni per la raccolta

indifferenziata, plastica e organico nelle oasi ecologiche.

—_—

**Buona pratica della raccolta.




MINI OLIMPIADI DELLA RACCOLTA_
DIFFERENZIATA

I ragazzi con 1l prof. Tondelli
(motoria) hanno organizzato un
circuito con un centro di raccolta (1),
un percorso ad ostacoli (2) e centri di
smistamento (contenitori della
raccolta differenziata - slide

seguente).



MINI OLIMPIADI

ECCO COSAI BAMBINI DELLLA SECONDA ELEMENTARE HANNO
IMPARATO A SEPARARE I MATE{{IALI )RECICLABILI O RIUTILIZZABILI
R-R-R
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Carta, Tetrapak Plastica




COSA FARE DELLE CIALDE DEL
CAFFE? 3
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Anche quest’anno abbiamo visitato per il progetto Continuita un’azienda del territorio (Elmec Informatica Spa di

Brunello con un ramo di azienda che si occupano di energia-_https:/www.elmecsolar.com/index.html- e uno di

ricondizionamento degli apparecchi tecnologici- BuyTec- https:/www.elmec.com/ecodvou/insieme-per-l-

ambiente.html), che c1 ha offerto la possibilita d gestire lo smaltimento delle cialde del caffe presso il loro

di raccolta GRETA. Ci siamo attivati con una raccolta qui o 1cinale.


https://www.elmecsolar.com/index.html
https://www.elmec.com/eco4you/insieme-per-l-ambiente.html
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PILASTRO RIFIUTI
FAST FASHION (CLASSE 2 A)

* Vd allegato Prof.ssa Stefanati e prof Franco
Veroni.

* Incontro con prof Franco Veroni, docente

universitario di Moda Sostenibile alla
Accademia UNIDEE di Biella, sul tema fast
fashion (greenschool FAST FASHION -PPT.pptx)




(PILASTRO RIFIUTI-> RISORSA ALIMENTO/CIBO)
APPROFONDIMENTO SULLE STRATEGIE

AZIENDALI

ADOTTATE DAAZIENDE ALIMENTARI PRODUTTRICI E DISTRIBUTRICI
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Riciclo interno
Il riciclo alimentare & una delle azioni che possiamo implementare per
salvaguardare il pianeta e la nostra stessa vita. Ma solo se le nostre azioni
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Doppia scadenza
la prima scadenza si esprime con la dicitura “da consumarsi preferibilmente entro
la seconda scadenza con la dicitura *da consumare entro” e sono utilizzate a
seconda del tipo di prodotto e della possibilita,o meno, di consumarlo in
anche dopo la data indicata
riflessione
secondo me é necessario combattere lo spreco di cibo perché sprecando cibo si
sprecano anche energia, acqua e terreno fertile. Ma sopratutto non bisogna
sprecare cibo perché ¢'é tanta gente che non ne ha di cibo.
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